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Zusatzstoffe in unseren Speisen und Getränken.
 1 = Farbstoff
 2 = Konservierungsstoff
 3 = Antioxidationsmittel
 4 = Geschmacksverstärker
	 5	 =	 geschwefelt/mit	Sulfiten
 6 = geschwärzt

 7 = Phosphat
 9 = koffeinhaltig
 10 = chininhaltig
 11 = Süßungsmittel
 12 = enthält eine Phenylalaninquelle
 15 = mit Nitritpökelsalz

Bitte Frag auch nach unserer Allergenkarte.
Diese enthält detaillierte Informationen zu Inhaltsstoffen in unseren Speisen und Getränken, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können. Bitte beachte, dass ein Kontakt der Lebensmittel, sowie Spuren von genannten Allergenen bei den Speisen nicht vollständig 
ausgeschlossen werden kann.
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Gutscheine —
immer eine gute Idee.
Gibt‘s hier im Restaurant und 
auch online https://wentzingers.de

Essen. Trinken. 
Freunde treffen.

Mahlzeit
SPEISEKARTE

entzinges

Essen.
Trinken.

Freunde treffen.

Gutschein-Nr.  
Ausgestellt von  
Ausgestellt am  

Gutschein
im Wert von  

Einzulösen im entzigs • Wentzingerstraße 32 • 
79106 Freiburg und allen Teilnehmenden Restaurants 
der bens gastro GmbH. Gültig 3 Jahre nach Ausstellung. 
Keine Rücknahme, keine Auszahlung.

Gutschein





TÄGLICH 17 BIS 20 UHR

Brot & Wein 14,90 €

clock-five

leaf vegetarisch | seedling vegan

Vorspeisen & 
Snacks
Brot Aioli 5,50 €
seedling unser hausgemachtes Brot 
mit Aioli-Dip und Rote Bete-
Hummus

Caesar Salat 2, 4 7,80 €
Blattsalate mit Romana-Salat, 
Caesar-Dressing, Brotwürfel, 
Tomate, rote Zwiebeln, Grana 
Padano

Ofenbrot-Ecken 4 7,90 €
leaf Bergkäse, Sauerrahm

Schafskäse 
aus dem Ofen 3, 6 8,50 €
leaf mediterranes Antipasti-
gemüse, Oliven, Knoblauch, Brot

hausgemachte 
Falafelbällchen 7,50 €
leaf mit Rote Bete-Hummus, 
Rucola und Sesamcreme

Bruschetta 5,50 €
seedling geröstetes Brot, Knoblauch, 
Tomatenwürfel mit Olivenöl, 
Oregano & Basilikum mariniert

Bruschetta für Vier 13,50 €

Tomatencremesuppe 6,50 €
leaf mit Sahne, Croutons, 
hausgebackenes Brot
seedling auch vegan

leichte Küche
Rösti & Ofengemüse 13,90 €
seedling Rösti mit mediterranem 
Gemüse und Salatbeilage

Champignon-Rösti 14,90 €
leaf Rösti mit gebratenen 
Champignons und Salatbeilage

Lachs-Rösti 15,90 €
Rösti mit Räucherlachs, 
Meerrettich-Creme, Zitrone, rote 
Zwiebeln und Salatbeilage

Gemüsepfanne 3 13,90 €
seedling ofengeschmortes mediterranes 
Gemüse, Rosmarinkartoffeln, 
Rucola und Sesamcreme

Cordon bleu
Schweinerücken gefüllt mit BergkäSe und 
Schwarzwälder Schinken, paniert.

Klassik 20,50 €
Pommes frites und Bratensauce

Champignon 21,50 €
Spätzle und Rahmsauce mit 
gebratenen Champignons

Wirtshaus 22,50 €
Käsespätzle und Röstzwiebeln

Mediterran 22,50 €
mediterranes Ofengemüse 
Rosmarinkartoffeln, Aioli

Flammkuchen
Classic 2, 15 11,90 €
Sauerrahm, Speck, Zwiebeln und 
Frühlingslauch

Allgäuer 13,90 €
Sauerrahm, Speck, Bergkäse, 
Zwiebeln und Frühlingslauch

Rote Bete 13,90 €
seedling Rote Bete-Hummus, Rucola, 
rote Zwiebeln, Edamame & 
Sesam

Zünftiges
Käsespätzle 3, 6 15,90 €
leaf Bergkäse, Rahm, 
Röstzwiebeln & Salatbeilage

Wentzingers Pfännle 2 19,90 €
Hausgemachte Maultasche, 
Schweinefilet	und	kleines	
Schweineschnitzel. Mit 
Bratensauce und Spätzle.

Badisches Pfännle 2 19,90 €
Medaillons	vom	Schweinefilet	
mit Käsespätzle, Röstzwiebeln, 
Rahmsauce und gebratenen 
Champignons

hausgemachte 
Maultaschen 2 15,70 €
von	Rind-	und	Schweinefleisch,	
mit Bratensauce, Röstzwiebeln, 
Lauchzwiebeln & Beilagensalat

Burger
wir Braten all unSere rinder-pattyS 
medium. giB unS BeScheid, wenn du dein 
patty durchgeBraten haBen möchteSt.
Beilage zur wahl: BeilagenSalat, 
twiSter-kartoffeln oder pommeS friteS 
und ketchup.

Black Forest Burger 1, 2, 3, 7 17,90 €
180 g Rinderpatty im Brioche-
Bun mit Sauerrahm, Bergkäse, 
Schwarzwälder Schinken, 
Röstzwiebeln, Tomate, Gurken, 
Salat

Falafel Burger 1, 3 15,90 €
seedling knusprige, hausgemachte 
Falafelbällchen im Mehrkorn-
Bun mit Sesam-Creme, Rucola, 
Tomate und roten Zwiebeln

Grilled Chicken Burger 16,90 €
saftige Hähnchenbrust natur vom 
Grill im Mehrkorn-Bun mit Aioli, 
mediterranem Gemüse, Rucola & 
Tomaten

Wentzingers Burger 16,90 €
180 g Rinderpatty im Brioche-
Bun mit Cheddar, hausgemachte 
Spezialsauce, Tomate, Gurken & 
Salat

PINSA
herrlich-fluffiger, dicker hefeSauerteig, 
mit langer teigführung, leicht 
Bekömmlich. üppig-aromatiSch Belegt, Bei 
350°c geBacken.

Pinsa Caprese 14,50 €
leaf Tomatensauce, Mini-
Mozzarella, Tomaten, Rucola, 
grober Pfeffer & Balsamico

Pinsa Salami 2, 3, 15 14,90 € 
Tomatensauce, würzige Salami, 
Mini-Mozzarella, Tomaten, grober 
Pfeffer

Pinsa Caesar 2, 4 15,50 €
Caesarsauce, Hähnchen, 
Blattsalat, rote Zwiebeln, Grana 
Padano, grober Pfeffer

Pinsa veggie 14,50 €
seedling Tomatensauce, mediterranes 
Gemüse, Rucola, grober Pfeffer & 
Balsamico

Räucherlachs 4 16,50 €
Sauerrahm, Räucherlachs, rote 
Zwiebeln, Rucola, Zitrone, grober 
Pfeffer

Salate & Bowl
Dressing nach Wahl
seedling Apfel-Balsamico / Caesar

Beilagensalat 4,90 €
leaf Blattsalate, Apfel-Balsamico-
Dressing, Tomate, Gurke, rote 
Zwiebeln

mediterraner Salat 2 13,50 €
seedling großer, bunter Salat mit 
Balsamico-Dressing, gerösteten 
Cashewkernen, mediterranem 
Ofengemüse, Mini-Mozzarella, 
Rucola, Couscous, Brot

Salat Klassik 12,50 €
leaf großer, bunter Blattsalat 
mit Apfel-Balsamico-Dressing, 
gekochtem Ei, Tomaten, Gurke, 
rote Zwiebeln, Brot

Fitness Bowl 2 13,50 €
seedling Couscous, Tomaten, 
Gurken, Edamame, Rucola, 
Sesam-Creme, hausgemachte 
Falafelbällchen und Brot

TOPPINGS
gegrillte Hähnchenbrust 5,40 €
seedling Falafelbällchen 5,40 €
Räucherlachs 6,90 €
seedling gebratene Champignons 3,90 €
fluffiges	Knoblauchbrot	 4,40 €

deftige 
Brotzeit

Wurstsalat 2, 3, 7 12,50 €
Lyonerstreifen, Gewürzgurke, 
rote Zwiebeln, Tomate, Ei & Brot

Elsässer Wurstsalat 2, 3, 7 13,50 €
Lyonerstreifen, Emmentaler, 
Gewürzgurke, rote Zwiebeln, 
Tomate, Ei & Brot

Vespersalat 2, 3, 7, 11 15,90 €
Elsässer Wurstsalat, Blattsalate, 
Tomate, Gurke, rote Zwiebeln 
und gekochtes Ei.
Mit Pommes frites oder 
Rosmarinkartoffeln.

Vom Grill
alle SteakS mit Salat vorweg. mit 
mediterranem gemüSe, knoBlauchBrot, 
kräuterButter und twiSter-
kartoffeln oder pommeS friteS.

Grillteller 2, 3, 7 25,90 €
Medaillons vom Rumpsteak, 
Hähnchenbrust,	Schweinefilet

250 g Hähnchenbrust 23,50 €
zarte Hähnchenbrust natur 
vom Grill

250 g Rumpsteak 29,50 €
vom argentinischen Weiderind, 
kernig und zart

SAUCEN ZUM STEAK
Kräuterbutter leaf 2,50 €
Bratensauce 2,50 €
Rahmsauce 2,50 €

Dessert
Affogato 4,50 €
Espresso mit einer cremigen 
Kugel Vanilleeis

Heumilch-Panna Cotta 7,90 €
aus frischer Heumilch mit 
Blaubeerkompott

hausgemachte Waffel 5,90 €
leaf	fluffige,	belgische	Waffel	mit	
Vanilleeis und Sahne
mit Blaubeerkompott + 1,50 €

Crème brûlée 
von der Vanille 6,70 €
mit Zuckerkruste

gemischtes Eis 6,50 €
3 Kugeln zur Wahl. 
Unsere Eissorten: Vanille, 
Schokolade, Macadamia, 
seedling Passionsfrucht-Sorbet
mit Sahne + 1,00 €

Kindereisbecher 3,50 €
eine Kugel Vanilleeis Smarties & 
Sahne

Wirtshaus- 
Schnitzel

panierteS Schnitzel wiener art 
auS dem Schweinerücken

Klassik 17,90 €
Pommes frites und Bratensauce

Champignon 18,90 €
Spätzle und Rahmsauce mit 
gebratenen Champignons

Wirtshaus 19,90 €
Käsespätzle und Röstzwiebeln

Mediterran 19,90 €
mediterranes Ofengemüse, 
Rosmarinkartoffeln, Aioli

Schnitzel giBt eS auch von der 
hähnchenBruSt natur oder alS veganeS 
Schnitzel auf weizenproteinBaSiS.

 

Food and 
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ALLERGENINFORMATIONEN
QR-CODE SCANNEN FÜR 
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Welches Schweinderl 

hätten‘s denn gern?


